INGENIERIA EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
Objetivo General

Formar profesionistas con solidas bases cientificas y tecnologicas, alto
compromiso social, elevados valores éticos, actitudes y aptitudes que le
permitan constituirse como agentes de cambio, capaces de integrar, desarrollar
y consolidar redes de valor en los sistemas productivos de su entorno,
mediante la industrializacion de los alimentos.

Perfil Profesional

« Disefar, crear, instalar, operar, mantener y dirigir empresas de la
industria alimentaria dentro de un marco de desarrollo regional, nacional
e internacional.

« Formular, planear, evaluar y ejecutar proyectos de inversion tendientes a
tortalecer el desarrollo del sector alimentario.

« Analizar, evaluar y disefiar redes de valor en los sistemas productivos
alimentarios

« Analizar, evaluar y optimizar los sistemas de produccion industnal de
alimentos.

e Desarrollar, producir y comercializar productos con alto valor agregado,
en el mercado nacional e internacional de acuerdo a la normatividad
vigente y satisfacer las demandas de alimentacion y nutricion.

+ Desarrollar productos agricolas, pecuarios y avicolas con caracteristicas
nutracéuticas y funcionales.

» Desarrollar tecnologia para la inocuidad y preservacion de alimentos, por
métodos fisicos, fisicoquimicos, fisiolégicos y quimicos

« Disefar sistemas para el empaque y embalaje de productos frescos y
procesados.

+ |Investigar y desarrollar tecnologias aplicadas a mejoramiento de los
sistemas de produccion y organizacion, con |a practica del avalud

tecnologico.

« Adoptar, adaptar, transferir e innovar tecnologias y la practica del & N
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« Promover la produccion de bienes de capital para la industria Ellmen
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« Disefiar y crear redes de valor para la integracion de sistemas LU.JD,PL m \

productivos con alto capital intelectual, innovadoras e inteligentes-amn:
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organizacion; holisticos y resilientes en los sistemas de produccion que
generen productos y servicios de alto valor agregado.

Establecer sistemas de calidad en los procesos y productos aimentarios
bajo las normas internacionales

Realizar trabajo inter y multidisciplinario que permita el fortalecimiento e
integracion de las competencias

Disefiar sistemas alimentarios gue permitan la mejora de los mi
bienestar: Salud. nutricion, economia y organizacion
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